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bouteilles consignées 
LEVURES INDIGèNES


NON FILTRé 

CARAFAGE

Non

SERVICE

10° / 12°

accords mets et vin

Salade Grecque, Barbecue, 
toasts au saumons

6 mois

Cuve INOX 

élevage

2 ans

Garde

2025

Millésime

13%

alcool

Vin de France

AOC

Entre-Deux-Mers 
Clos de la Molénie

Vigneron

Biologique



Culture

50% Cabernet Sauvignon 
50 % cabernet Fanc

cépage

Détails

f r a i s e a g r u m e s F R A I C H E U R

Avec son assemblage de merlot et
 cabernet franc, ce rosé de 
presse
 dévoile des arômes délicats de fleurs,
de fraise et de poire. 



Son acidité
délicate et sa fraîcheur pétillante
évoquent un plongeon 
dans une eau
cristalline par une chaude journée.


N'abusez pas non plus du petit baigneur,
 sinon vous risquez de 
ramer au réveil .


Dégustation

Nez sur les fruits rouges et avec des notes florales. La bouche est 
vive et expressive, et va vous laisser une belle finale citronée; 

P e t i t  B a i g n e u r

2 0 2 5
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